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Starter
€ 13,00
fried anchovies, sage and tartare sauce ( 1,3,4,5,10,12)
makerel with pantesca salad ( potatoes, tomatoes and capers ) (4)
babaganoush and nan (1,7,8,11 )
zucchini flowers, ricotta cheese and Cantabrico anchovies ( 1,4,7)
viel in tuna sauce (3,4,9)
beef tartare, potatoes chips and maionaise ( 1,3,10 )

Pasta
€ 13,00
linguine with clams and basil (1,14 )
green gnocchi, shrimps and rocket pesto ( 1,2,3,9)
spaghettoni with arometo, tomatoes and pecorino cheese (1,7)
ravioli with rabbit ¢ 1,3,9)
tordelli with meat ragu’ (1,3,9)

Main Course with Side
€ 21,00
octopus, potatoes and burrata cheese (1,4,7 )
umbrine, russian salad and glasswort (3,4 )

€ 18,00
viel cotoletta , capers and tomatoes (1)

from the grill
€ 18,00
beef diaframma with roasted potatoes (1,10)
beef tagliata with seasonal salad (10,11 )
pork neck with green beans (9 )

“fiorentina “ beefsteak € 5,00 hg

extra side € 5,00
dessert € 6,00
cover € 2,00
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antipasti
€ 13,00
acciughe fritte, salvia e salsa tartara ( 1,3,4,5,10,12)
sgombro marinato e insalata pantesca (4)
babaganoush e nan (1,7.8,11 )
fiori di zucca, ricotta e acciuga del Cantabrico (1,4,7)
vitello tonnato (3,4,9)
battuta di manzo, chips di patate e maionese al wasabi (13,10)

pasta
€ 13,00
linguine vongole e basilico (1,14)
gnocchi, gamberi e pesto di rucola (1,23,9)
spaghettoni con arometo, pomodorini € pecorino (1,7 )
ravioli ripieni di conglio, fondo di cottura e lamponi (1,3.9)
tordelli con ragu’ di carne (1,3,9)

secondo con contorno
€ 21,00

polpo, patate, burrata € pomodorino confit (1,4,7)
ombrina, insalata russa e salicornia (3,4)

€ 18,00
cotoletta di vitella, capperi e pomodoro

dalla griglia
€ 18,00
diaframma con patate arrosto (1,10)
tagliata di manzo con insalata di stagione (10,11)

scamerita di maiale e stringhe (9)

bistecca di manzo € 5,00 hg

contorno extra € 5,00
dolci € 6,00
coperto € 2,00



